Mlieko s vonou prirody

Nie je mlieko ako mlieko. Aj ked’ ma rovnaku farbu, lisi sa voiiou, chutou, a tym
najdolezitej$im - povodom. Teraz nehovorime o tom, ¢i je mlieko od kravy, ovce alebo kozy,
ale o tom ako su tieto zvieratd chované. V akych podmienkach ziju, ¢i maji dostatok miesta
na pohyb, dobru stravu.

V minulosti rol'nici hnojili polia iba mastal'nym hnojom, kravy sa pasli na lukach a
pasienkach. V stc¢asnosti pol'nohospodari pouzivaju umelé hnojiva, pesticidy, ktoré sa
jednoduchou cestou dostavaji do kazdej potraviny, ¢i uz je to zelenina, ovocie, méaso,
mlieko... Kravy chovaju v mastali, maju len méalo pohybu. Aj preto vzniklo ekologické
pol'nohospodarstvo, ktorého produkty nam zarucuju plnohodnotné, vyzivné potraviny bez
chemickych ochrannych latok a priemyselnych hnojiv. A ako sa rodi taky bioprodukt?

Zékladnym kameniom je farma, ktora v procese svojej tranformacie na biofarmu, musi
poziadat’ o registraciu a uzavriet' zmluvu s organizaciou na kontrolu ekologického
pol'nohospodarstva Naturalis SK. Podnik musi dva roky prejst’ obdobim konverzie, kedy
nemdze vyrabat ani predavat’ ziadne produkty v kvalite bio. Nasleduju 5- ro¢né cykly, pocas
ktorych sa musia dodrziavat’ r6zne pravidla. Napriklad dobytok nesmie byt’ priviazany, musi
mat’ vol'ny pristup k vode, krmivu, na leZovisko a do vybehu pocas celého diia. ,,Do krmiva sa
nesmu pridavat’ ziadne komponenty, ktoré nie si schvalené do ekologického systému vyroby,
rovnako v zootechnickej praxi musi byt’ vetko v sulade s podmienkami eko vyroby,* hovori
Pavol Ganzar¢ik, riaditel’ polnohospodarskeho druzstva Sufiava, ktoré funguje v ekologickom
systéme vyroby.

Luky a pasienky musia byt vyuZivané intenzivnejSie, ako su v sicasnosti. Na jeden hektar
pody by mala pripadnat’ aspoii tretina z vel'kej dobytcej jednotky, teda mala by uzivit' aspon
160-kilogramové tela ¢i jalovicku. Dévod je jednoduchy, pravidelné kosenie a vypdasanie
udrZiava pasienky Cisté a botanicka skladba trav je pestrejSia. Mlieko z takychto luk plnych
vonavych bylin a trdv je bohatSie na mineraly a vonavejsie.

Aj spracovanie mlieka mé svoje pravidla. ,,Biomlieko je potrebné oddelit’ od konvenc¢ne;j
vyroby, preto sa spracuva vzdy ako prvé, zariadenia musia byt’ dokonale vycistené. Az potom
nasleduje vyroba konven¢ného mlieka. Biomlieko na vyrobu biotvarohu, biojogurtu alebo
bionapoja je vzdy napustané do samostatnych vyrobnikov. Taktiez plnenie bio vyrobkov je
organizované na zaciatku plnenia. Biovyrobky st balené do obalov a obalovych materidlov
zdravotne neskodnych, vhodnych na balenie potravin,* priblizuje proces spracovania a vyroby
biomliecka Anna Cechova, manazérka kvality spolo¢nosti Agro Tami.

Dodrziavanie vSetkych pravidiel a noriem eko producentov kontroluje minimalne raz ro¢ne
kontrolnd organizécia. ,,Na eko farme sa kontroluje dodrZiavanie noriem ustajnenia,
pritomnost’- nepritomnost’ nepovolenych latok v krmive, dodrziavanie zootechnickych

a veterinarnych zasad,* vysvetl'uje Pavol Ganzarcik.

,»V procese vyroby bio mlie¢nych produktov inspektori kontroluji oznacenie vyrobnikov a
tankov, tak aby bola mozna vysledovatelnost” bioproduktov a bio surovin , taktiez



porovnavaju mnozstvo nakipeného biomlieka a biosurovin a mnozstvo vyrobenych bio
produktov,* hovori Anna Cechové zo spolo¢nosti Agro Tami.



